LES BUFFETS
LES FORMULES DU MOMENT

(MINIMUM 10 PERSONNES) ORCHIDEE

18.00€

COQUELICOT
10.80€

La Maison Michel
depuis 1991 déploie
un veritable savoir-
faire artisanal base
sur des produits
selectionnes
rigoureusement

j aupres de fideles

3 collaborateurs.

VIANDES ET CHARCUTERIE ARTISANALES
Porc : de notre region, élevé a la graine de lin.
Agneau: Frangais, de nos regions. Boeuf : blonde ; . e i _
d’Aquitaine. Veau : élevé au lait. Volaille : volaille des 1 TR iy g Saha B .

Landes ou Chalons, élevée en plein air - Label Rouge T R ' oul c El', b7 RACLETTE

ﬁ oy

COCKTAIL DEJEUNATOIRE
OU DINATOIRE

18.00€

Crudités
Charcuterie

Crudites

Charcuterie
Viandes froides
Condiments

Saumon fume
Crevettes
Fromage

Pain et beurre

Tarte aux pommes

Condiments

4 Canapes Arena
1 grande verrine de crudite
Planche de charcuterie
1 Tartine garnie
1 mini brochette aperitive
Planche de fromage
3 réductions sucrées
Pain et beurre

LES FORMULES DE SAISON

9.95€

200 g de fromage, jambon blanc, jambon de
pays, saucisson sec, saucisson a |'ail,
andouille, roulade, viande des grisons,

19.50€ -\l T -~ j .. :
AL “» Bt/ _ R 1§ K - ; ¥ | cofiolino, bacon, pommes de terre cuites
Pancake, confiture, beurre _,-,‘ - w—"- / -3 LN . SR RERN T i '
Mini-viennoiseries i i k 5 m v s 4% P —
1/2 baguette, pain de seigle i A\ S NN e ————— BRASERO
Charcuterie en chiffonnade CONDITIONS DE VENTE : Commande pour 8 personnes minimum, Acompte de . e _."___'L'_' = e L e N % o
S £ i 40% du montant total de la commande & regler le jour de la reservation. o - = — —= — 10.65€
aumon rtume Tous nos produits sont fabriques dans notre laboratoire par nos équipes. —— s - J — ¥ ¢ | (g
Yaourt aux frUitS et mueSIi Nog plats cuisines peuvent étre chauffés chez nous et maintenus en Assortiment de sa HEISSES(INBIGREE |‘2-"pers-]’ 1
) N température dans nos caissons isothermes i la commande est pour plus de brochette de V0|ai||e ou b(}euf"3 pommes de
Quiche Sa|ee 20 personnes. Les calssons isotherme et les plats sont a nous rendre laves ” | . d | b
F et rincés. Caisson chauffant électrique : 35€ la location. Caution 850€. Nos terres grenallies et poelee de legumes
romage aperitifs sont servis sur des plats de présentation suivant les thémes de
Salade de fruits votre reception. Livraizon possible a partir de 5.00€. Prix zelon la distance. . ! ) :
B ) Nos prix ne comprennent ni le service nf la boisson(sauf formules : ﬁ\jOUte[‘ a cela la location du Brasero a 95€
rownie scifi y i i i = ’ . - . :
specifiques). Tarifs fournis sur une TVA 5.59. Nous consulter pour |e service : ‘ : I..SanS combustlble _I." POB'OH inCiLiS_‘.'

et la location de |a vaisselle.

Maison Michel, toute une eéquipe a votre service! Merci de pazser vos
commandes a l'avance.

Ne pas jeter sur la voie publigue




LES MISES EN BOUCHE

Plateau de 24 canapés Arena ................ 28.80€
Planche de charcuterie ... 14.50€
Planche de la mer .rnn 18.50€
8 mini-verres salés . 10508
Pain surprise meli-melo ... 32.006
Assiette de 20 cocktails chauds ........... 22.00€
Brouette du verger + sauce .........1.00€/pers
Mini brochette apéritive ........ 1.30€ la piece
LES ENTREES FROIDES

Assortiment de charcuterie 4.80€
Assortiment de crudités verirrenie il B BOE
Assiette terre & mer 12.95€
Foie gras maison. ' . . cieieeeees 9.95€
Saumon fume maison 0 e
Assiette Laponie o . 9.50€
Terrines de poissons ... 2.95€
Gaufre salee Al VN BT (o

LES PLATS VEGETARIENS

Emincé végéetal Ll 9.00€
Lagagnes ! AR L, coemstRTL 6.90€
Dahl delentillas [ 2SS0 vose 6.90€
Burget!" [, T L doxseesesnnunmnss 6.50€
Blinis de ble noir 5.90€
Quiche aux legumes et chevre ................5.90€

LES SPECIALITES MAISON

COCHON GRILLE

ratatouille, pommes de terre, semoule

12.10€
11.00€
26 a 30 personnes 10.15€

31 + personnes 9.50€&

12 a 20 personnes

21 a 25 personnes

TARTIFLETTE 10.50€

KIG HA FARZ

COUSCOUS 8.20€

BREIZH COUSCOUS 8.20€

PESKED HA FARZ

12.00€

PAELLA 9.00€
BLANQUETTE DE LA MER 8.50€

CASSOULET 8.50€

LES VIANDES

Cuisse de canard confite it B0,
Supréme de pintade ... 8.60€
Filet mignon farci foie gras  ................. 8.95€
Caille farcie aux raisins 10.50€
Saute de volaille aux épices  .............. 5.80€
Tajine d’agneau 8.90€
Boeuf a |la cacahuete- . 6.20€
Jambon a |'os s ohe e ool IO E
Rougail saucisses ik ook e BETONS
Boeuf aux oignons de Roscoff ............... 6.90€
Roti de veau Orloff e e D O €
Filet mignon de porc 6.80€
LES POISSONS

Cassolettedelamer ... 5.80€
Cassolette de St Jacques ... 6.00€
Brochettes de St Jacques  .............. 10.00€
Filet de bar, sauce homardine ............... 9.95€
Duo de saumon et lieu aux pommes ........8.50€
St PleEretdas Hassddad '\ I | 8.95¢€
Cotriadededa tmermmrts | ¥ s l.......... 10.00€

UNE EQUIPE A VOTRE SERVICE

Nous prenons en charge I'organisation de votre evénement
du menu a la decoration de table (nappes et serviettes).
Si besoin, nous pouvons vous fournir du personnel pour un
sarvice a |'assiette.

Pour vos soirees privées ou vos receptions
professionnelles, contactez nous directement.

LES GARNITURES

Ecrase de pommes de terre
Fagot de légumes

Farz noir

Gratin dauphinois

Rape de pommes de terre
Pomme aux fruits rouges
Triskel de courgettes

Tatin de légumes

Pommes de terre grenailles
Poélee de champignons
Poélée de légumes, crumble

de ble noir
Ratatouille

LES DESSERTS

Plateau de fromages

(Pour minimum 10 personnes)

Gateau : Far, brownie,

gdateau breton, tarte aux pommes

Salade de fruits
Creme brulée
Mousse au chocolat

Tarte paysanne
de 20 a 25 personnes

Entremet : Framboisier, fraisier,
croquant chocolat, entremet

pommes/caramel
Réduction sucree
Macaron

Pavlova

Number cake

... 1.95€

oo 1.50€

e 1.50€

e BN
e
........... 1.15€
G RO
ceerveeennn 2,006
........... 1.95€
.4.00€

................ 2.50€
.. 2.10€

..3.70€

.......... 2.10€

HHia10<
L2 0e
. 2.10€

AL AEREA 8 100€



