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POUR DES FETES DOREES,
FAITES CONFIANCE A UNE EQUIPE EN OR




NOS APERITIFS

PLATEAU DE 24 CANAPES ARENA 28.80€
PLANCHE DE LA MER 18.50€
PLANCHE DE CHARCUTERIE 14.50€
ASSIETTE DE 20 COCKTAILS CHAUDS 22.00€

NOS ENTREES FROIDES

LA GAUFRE SALEE

7.80€
Emietté de homard, purée d’avocat,
tartare d’agrumes
ASSIETE LAPONIE
Saumon fumé, terrine de poisson, 9.50€
crevettes, haddock, wakameé
A.SSI.ETTE DE FOIE GRAS 9.95¢€
Fait maison
ASSIETTE DE SAUMON
FUME 5.50€
Fait maison
ASSIETTE TERRE ET MER 12.95€

Saumon fumé, foie gras maison, crevettes, jambon
cru en chiffonnade

PLANCHE MIXTE
PAIN SURPRISE MELI-MELO

ASSORTIMENT DE 6 MINI-VERRES SALES

16 CUISSES DE GRENOUILLE A LA
PERSILLADE

NOS ENTREES CHAUDES

BRIOCHE ST JACQUES

Fondue de poireaux

CASSOLETTE DE LOTTE

Caution : 2€ par contenant a valoir en bon
d’achat

COQUILLE ST JACQUES

FEUILLETE DE ST JACQUES

BOUCHEE DE RIS DE
VEAU

Commande uniquement en formule drive au 40 Rue de la Fontaine Blanche a Landerneau.
Le 24 et 31 décembre, les retraits se feront entre 8h30 et 15h
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COTRIADE DE LA MER

Caution : 2 € par contenant a valoir en bon
d’achat

FILET DE BAR

Sauce homardine

DUO DE SAUMON ET LIEU

Pommes caramélisées

ST PIERRE DES ILES

Sauce curry

BROCHETTE DE ST JACQUES

Sauce vin blanc

EMINCE VEGETAL AUX CEPES

FILET MIGNON DE CERF

Piece de 150gr - Sauce framboise

CUISSE DE CANARD

Sauce périgourdine

MOELLEUX DE CHAPON

Sauce morilles

SUPREME DE PINTADE

Sauce écrevisses

FILET MIGNON DE PORC

Farci foie gras

CAILLE DESOSSEE

Farcie raisins, sauce foie gras

PAVE DE KANGOUROU

Sauce cépes

FILET DE CANETTE

Sauce poivre vert

ECRASE DE POMMES DE TERRE AUX
CEPES

GRATIN DAUPHINOIS
POMME DE TERRE ANNA
POMME FRUIT

POELEE DE CHAMPIGNONS, ET
MARRONS

TRISKEL DE CHAMPIGNONS

TATIN DE LEGUMES

FARZ NOIR
FAGOT DE LEGUMES

POMMES DE TERRE GRENAILLES

TARTELETTE DE POMMES DE TERRE,
BUTTERNUT ET MARRONS

PAVLOVA EXOTIQUE

Creme citron - Mangue / Kiwi / Ananas

SPHERE CHOCOLAT

Mousse chocolat noir, coulant chocolat noir,
croustillant spéculoos

CROUSTILLANT POIRE /
CARAMEL

Mousse chocolat blanc, mousse caramel,
cubes de poires

ENTREMETS MYRTILLES
HIBISCUS




NOS MENUS

z

LA MAISON MICHEL VOUS SOUHAITE DE JOYEUSES FETES DE FIN D’ANNEE !
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Pour nos Trésors
a 13.50€

3 Arena
3 Nuggets maison, sauce foie gras, pommes de terre grenailles
Donut chocolat doré

[’éclat d’or a 22.00€

Feuilleté de St Jacques
Duo de Saumon et lieu, farz noir, pomme fruit
Croustillant poire / caramel

Le plaisir d’or a 35.50€

3 Canapés Arena

Gaufre salée

Brioche de St Jacques

Moelleux de chapon, tartelette de pommes de terre, butternut et marrons,
fagot de légumes

Entremets myrtilles hibiscus

L’élegance dorée a 39.50€

3 Canapés Arena

4 Cuisses de grenouille a la persillade

Assiette terre & mer

Pavé de kangourou, gratin dauphinois, triskel de champignons
Pavlova aux fruits exotiques

Vous pouvez commander et régler votre commande a distance : Téléphone (02.98.85.01.45)

mail (contact@traiteurmichel.com) / site internet (www.traiteurmichel.com)



